PARA PICAR

Jamon Ibérico de Bellota 12 17,00 28,00
Anchoas de Santofia del cantabrico (6unid) 21,00
Croquetas caseras de jamon ibérico 13,80
Cecina de Leon madurada 19,80
Huevos rotos con jamon ibérico de bellota 19,50
Tortilla Gallega de Betanzos 2pax 14,50 4pax 18,50
Boletus salteados con jamdn ibérico 18.50
Flor de alcachofas confitadas (temporada) 13,00
Parrillada de verduras a la plancha 14,50
Morcilla de Burgos 13,00
Chorizo criollo a la brasa 5,00
Chistorras de Navarra 13,00
Zamburifias a la brasa (6unid) 21,00
Gambas de Huelva a la placha (12unid) 29,50
Pulpo a la gallega con cachelos / a la brasa 22,00
Callos a la gallega 17,80
Boquerones fritos 14,80
Almejas gorda gallega a la sartén ¢ marinera 25,00
Carpaccio de solomillo de buey con setas 23,00
Y queso parmigiano

Gambones a la brasa (6unid) 26,00

ENSALADA

Kojack (Tradicional Aranjuez) 17,00
Cesar Especial (preparada en mesa) 17,00
Ensalada de pulpo en cama de aguacate 19,50
Tomate Raf (con ventresca y cebolleta) 17,00
Aguacate canario con camarones cocidos 17,50
vy toque de salsa rosada

Aguacate con palmito 14,80

ARROCES

(Minimo 2 personas, precio por persona )

Arroz caldoso de bogavante nacional 26,00
y gamba

Arroz negro con chipirones 23,00
Arroz con boletus y alcachofas 23,00
Arroz caldoso de carabineros jumbo 27,00

y gambas
Paclla Aranjuez (mar y tierra) 25,00



CARNES

Res de vaca rubia gallega 'Prime’

Punta trasera Prime’

LLomo Simmental 1/2 kg (45 dias de mad.)
Chuleton de vaca 'Prime’ Holstein

(60 dias mad. por kg)

T-bone "Prime’ Black Angus Aleman
(por kg)

Ojo de Biie Angus (400gr)

Solomillo de vaca Holstein

Steak Tartar de solomillo 'Prime’
(Preparado en mesa)

Cowboy Steak (60 dias mad. por kg)
Tomahawk Dry Aged

(120 dias de mad. por kg)

Colita de cuadril Argentina

(45 dias de mad. por kg)

Asado de Tira Black Angus (2 piezas 600gr)
Entrana de Ternera Black Angus
Chuletillas de cordero lechal a la brasa
LLomo de cerdo ib¢rico a la brasa
Milanesa de Res Especial Aranjucz
Hamburguesa Especial Aranjuez (300gr)

PESCADO

Merluza de pincho a la gallega / Bilbaina
Sapito de barriga negra a la Bilbaina
Lingote de bacalao negro a la brasa (300gr)
Tartar de Atin Rojo en cama de aguacate
L.ubina salvaje al gusto

Corvina Salvaje en su jugo

Chipirones de potera a la brasa

Chipirones rellenos en su tinta

GUARNICIONES

Arcpas Iritas 0 asadas

Queso latino a la plancha

Nata

Tequenos

Empanada argentina

Tajadas (Platano macho irito)
Tostones (Platano verde frito)

Yuca sancochada 0 frita

Congri (arroz, frijoles negros y bacon)
Gallo pinto (arroz blanco, maiz y bacon)
Patatas fritas trufadas

Guacamole

Cebolla irita

29,50
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54,00
68,00

65,00
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28,00
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78,00

90,00
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26,00
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21,80
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POSTRES

Filloa Espccial Aranjucz (flambeada en mesa) 10,00
Chessecake 1,50
Tres leches bizcocho venezolano 1,50
Carrot Cake 1,50
(Tarta de zanahora con nueces y crema) 1,50
Tarta de chocolate con helado 1,50
Sorbete de limon al cava 1.50
Helado (vainilla, chocolate y turrén) 6,50
I'ruta de temporada 6,50
Flan 1.50

Cubierto y Aperitivo por persona - 2,80
- Iva Incluido -

Si tiene alguna intolerancia alimentaria haganoslo saber
Disponemos de informacion sobre alérgenos
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Conticne Crustaceos Moluscos Lacteos Pescados Huevos Frutos
gluten de cascara

SUGERENCIAS DEL CHEF




